O'Fromages vous propose une sélection de fromages
fermiers ou artisanaux au lait cru et pasteurisé.

Les vins, la charcuterie et les confitures, de production
artisanale, ont tous été selectionnés par votre fromager,
lors de rencontres coup de coeur avec les producteurs.

Tous les fromages et vins sont également disponibles
en vente a emporter.



La Carte

NOS PLANCHES
Concoctées avec les produits disponibles en vitrine. En apéritif ou entrée
elles saurcnt vous régaler !

L'apéritive : saucisson du Pays Toy . Noix de jambon. Fromage mixte Vache/Brebis 10 €
La Pyrénées 15 €
Gourmencon, Brebis 18 mois, Brebis/Chevre, Jambon de Bayonne, Coppa Ossaloise , Paté artisanal

La Fromages : Vache, Brebis, Chevre, Mixte 15 €
La Charcuteries : Noix de jambon, Lomito, Rosette, Coppa Ossaloise 15 €
La Noir de Bigorre : Jambon. Coppa, Filet mignen et Terrine 18 €

LES SAUCISSONS TRANCHES

Maigre de coche ou au Jambon 650 €

Le Boneta Nature (saucisson en forme de béret. spécialité basque) 850 €

Le Fuet 4 €
PLATS

Tommette des Pyrénées (nature ou piment d'Espelette)
Rétie au four, accompagnée de charcuteries
Entiére (env. 600 g) 17 €
1/2 Tomette lenv. 300g) 10 €

Tartitruite (350 g. env.) 14 €

Pommes de terre, Truite des Pyrénées, oignons, créme, fromage : Gourmengon Bio

Tartiflette (350 gr environ) 13€

Pommes dle terre, ventreche, oignons, créme artisanale, Gourmengon bio ou Morbier, Accompagne de charcuterie

Camembert au four 12 €

Réti dans sa crodite de pain, accompagné de charcuteries et d'huile de truffes

Aligot de U'Aubrac et son Jambon blanc artisanal 950 €
DESSERTS

Glace artisanale en pot (100ml) : myrtille, Mangue, Framboise, Vanille Bio 6 €

Dessert Maison 7€

Yaourt fermier 250 €



—oJaclettes et Fonduey—

LES RACLETTES

Raclette Occitane : 22,50 € / personne
250 g. de fromages des Pyrénées (environ 8 tranches) + assortiment de charcuteries
Pyrenéennes
+ pommes de terre
Vache - brebis - chévre

Raclette végétarienne : 17 € / personne
300 g. de fromages des Pyrénees (environ 10 tranches) + pommes de terre
Vache - brebis - chevre

Raclette enfant (-10 ans): 11€ / personne
150 g. de raclette nature (environ 5 tranches) + petit assortiment de charcuteries
Pyréneennes
+ pommes de terre

LES FONDUES
Fondue Savoyarde Classique : 18 € / personne

Fondue savoyarde au vin Jaune du Jura: 19,5 € /personne

Fondue Savoyarde aux champignons : 20 € /personne
Cepes ou Morilles

Fondue Franc-Comtoise : 21€/personne
Comte 22 mois et vin jaune du Jura

Fondue Savoyarde au Champagne : 22 € / personne

Supplément assiette charcuteries : 4€ / personne
Rosette / chorizo / noix de jambon / lomito



Carte des ving

VINS ROUGES Verreaz5cl.  75cl
Pays d'OC Merlot Souple en bouche. arome de fruits rouges et noirs { ﬁ, 4€ 12€
Madiran Domaine d'ldernes Equilibré en bouche, aréme de sous-bois 4€ 19€
Cétes de Bordeaux 10H10 Rond et tendre . arémes de fiuits rouges 4€ 20 €
VINS BLANCS SECS ‘ Verre12scl  75cl
Pays d'OC Chardonnay Ample en bouche, riote de fruits frais ) 4€ 12€
Pacherinc du Vic Bilh Comte d'Orion Legérement sucré, gourmand J@: 4 € 18 €
Saint Mont Vignes Retrouvées rais ef fruité £§C 4€ 24 €
VIN BLANC DOUX ) Verre12scl  75cl
Jurancon Montesquiou Equilibré et gourmand ' AC 4€ 24 €
VIN ROSE Verreizscl.  75cl
Pays d’OC Cinsault Delicatesse et fraicheur 4€ 12€
Corbiéres Rosé des Demoiselles Fquilibré et rond en bouche 4€ 19€
BIERE ARTISANALE 33el
WALBREW (Tarbes 65) Blonde, Blanche, Ambrée, Brune, IPA 450 €
DIGESTIFS 4cl
Génépi, Armagnac, Calvados, Get 27 5€
SOFTS

Cola des Pyrénées (33cl)

Limonades Ogeu (25 cl) @ leau de source des Pyrénées

Kaskad Original Bio (20 cl) Le Tonic equilibre ¢ l'eau de source des Pyrénées 350€
Eau pétillante Ogeu 33 cl aleau de source des Pyrénees ‘
Sirop artisanal myrtille, Framboise, Menthe

Jus de fruit Pago o c): Pomme, Fraise, Multivitamine

BOISSONS CHAUDES

Café : Expresso ou Décaféiné 150 €
Café : Double expresso 250 €

Py BTNy
Indication Géographique Protégee @ Appelation d'Origine Protégée d £§C‘ Appelation d'Origine Controlee



